
軽いスモークをかけたかんぱちと真カジキのカルパッチョ仕立て（8） 三色拼盆
三種冷菜の盛り合わせ

各種サンドイッチ取り合わせ（5）

季節のパスタ（10） 乾焼蝦仁
小海老のチリソース ブロッコリー添え

エゾ鮑のグリエ　ベアルネーズソース（8）

オマール海老のブレゼ　アメリケーヌソース（8） 蠔油牛肉
牛肉と野菜のオイスターソース

蟹爪クリームクロケット　シェフスタイル（8）

白甘鯛とホウレン草のクリームグラタン（10） 咸菜魚片

白身魚の高菜炒め煮青菜添え

牛フィレ肉のサイコロステーキ（10）

若鶏唐揚げとポテト添え（10） 香茹腐湯
ナメコ茸と豆腐のとろみスープ卵白仕立て

ポークのロースト　香草風味のデミグラスソースを添えて（10）　

ミニ焼売（10） 鮭魚炒飯
鮭炒飯

握り寿司と海苔巻き　（国産米使用）（20）

各種デザート取り合わせ（15） 杏仁豆腐
やわらか杏仁豆腐

デミタスコーヒー（10）

※上記ビュッフェメニューは20名様の場合のサンプルメニューです

※入荷状況や季節により内容が変更になる場合がございます

パレスパーティープラン　サンプルメニュー
【カジュアル】Ａプラン

洋食ビュッフェ(立食または着席) 中華コース(大皿料理)


